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Exquisite Seafood Cuisine R LV¥a235— (1AH)

7{}%3& J);%& ’) é\#’) & Trio of Cold Appetizers fl-i 13’22(0)
75; 7%‘ ;% Braised Abalone in Soy Sauce L 2,500
BEy— 2610 R 1,450
I8 2,800
& 72 #U#8  Sichuan-Style Spicy Chicken R 1,600
N " ! . N i ) L 2,800
& L #&  Chilled Chicken in Light Sesame and Scallion Oil
R 1,600
b — % o CentmyEgg R 300
I ™ . L 2,300
F + D X Char Siu R 1.350
s I 3,000
Jellyfish Salad ’
S e R 1,700
L 7,000
#  Chilled Abalone Appetizer R 3,700
AEIER ) o b X Zi % S
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Vegetable Dishes * Tofu R

5 — Y (2-3A7%)
V¥ 25— (TAR)

L 2,100
Chinese Greens in Cream Sauce
R 1,250
L 2,000
Stir-Fried Chinese Greens R 1,200
. _ | L 2,400
Stir-Fried Mixed Vegetables with Seafood and Meat
R 1,400
Silken Tofu with Delicate Crab Sauce L 2,500
R 1,450
Spicy Mapo Tofu L 2,200
R 1,300
Chinese Egg Drop Soup R 200
Chinese-Style Corn Soup R 250
Sichuan Hot and Sour Soup R 350
Braised Shark Fin Soup R 950
ANE R SAMDONAR—F
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Exquisite Seafood Cuisine == (2-3AW)
R V¥as— (TAW)

S L. B

S O L %_ D ;!g: /“b = Q;& Braised Premium Shark Finin  Rich Soy-Based Sauce L 16,000

H b DB A xS Braised Abalonein Soy Sauce lé i’igg
HHLbUOD 7 ) — L H XA CreamBraised Abalone - SR
R 4,200
5 & ¥t 32
BEDF )Y — AR D Shrimp in Chili Sauce ; ?’388
¥ D < 3 % — A Fa £ Shrimpin Creamy Mayo Sauce lli ‘:”288
W D e kY & Lightly Salted StirFried Shrimp ]é 3388
L 2,800
BE LB DI O salted StirFry of Shrimp and Squid R 1,600
RS 5 Wl . ) . 3,600
BE DIE X D Sated StirFry of Shrimp and Squid
R 2,000
A AL DA RS p R A S S BED 2T R — XA

KEERLY A R L h) FF
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L 5 —9 (2-3A%)

Meat Selections R

8 79 At 32

E% lﬂ L ik patt ﬂ‘ AR 9(}‘ b Sautéed Chicken and Cashew Nuts

;{% lf] L éﬁ § J(}‘ 9} Sautéed Chicken and Ginkgo Nuts

679 D F 3 |1F  Japanese Fried Chicken
;él /H‘\ ;% Crispy Fried Chicken with Soy-Vinegar Sauce
F& v ¥ 22
7] O A & SoyBraised Pork Belly

Wminh B e—= D
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MEHE LY A R L

mh i

Sautéed Shredded Beef and Bell Peppers

Sautéed Sliced Pork and Cabbage
in Spicy Miso Sauce

Sweet and Sour Pork Made with
Sangenton Pork

Stir-Fried Sangen Pork with Black Vinegar Sauce

Stir-Fried Shredded Beef with
Green Peppers

Sautéed Thinly Sliced Beefin
Oyster Sauce

R —

2ok > v ~ ~

~r-

~
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(1AHT)

2,200
1,300

2,300
1,350

2,200
1,300

2,200
1,300

2,600
1,500

2,400
1,400

2,400
1,400

2,400
1,400

2,400
1,400

3,000
1,700

3,000
1,700
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Dim Sum

Toukarou's Signature
Large Pan-Fried Dumplings

Siu Mai
Fried Spring Rolls

Soup Dumplings (Xiaolongbao)

Steamed Shrimp Dumplings
Hanamaki
Sesame Balls

B 7 FE 2L

Special Dish
Shrimp with Aromatic Sauce on Crispy Rice

Abalone with Fragrant Sauce on Crispy Rice

Peking Duck

&

L

1912P

5 =Y

17 200
5 4 900
14 200
5 4 900
14 200
54 900
14 300
5 1,400
1 250
5 1,200
17 250
5 1,200
14 250
5 1,200
(2-3AH)

4,000

8,000

12,600
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Noodle Dishes ORREE — U (»~—7)
AR 3‘* ‘];% ;@ Hot and Sour Noodle Soup R 1,700
S 1,050
R 1,700
ja % %@ Spicy Sichuan Dan Dan Noodles s 1 :O 50
AR DD AT oW L IX  Assorted Seafood & Vegetable Noodle Soup R 1,700
S 1,050
H%m D i 3’9 VRS H 2w X Noodle Soup with Shredded Pork in Thick Sauce I; ::’(7)(5)8
Qf» % DH M > W £ X Noodle Soup with Vegetables in Thick Sauce E ::’(7)(5)8
Sl e Vs e 0 2 W £ |  Noodle Soup with Sliced Roast Pork }; ::’2(5)8
HBEDD AN IT 2P ZE T Seafood Noodle Soup with Thick Sauce R 1,800
S 1,100
A BH D H Al n N J:fﬁ *ZF X Assorted Seafood and Vegetable Crispy Noodles R 1,700
S 1,050
B D&m¥n b AT X F | Crispy Noodles with Shredded Pork in Thick Sauce R 1,700
S 1,050
/ﬁ‘@$ D f) VYR/A H’ 93% E‘ % =4 Seafood Crispy Noodles with Thick Sauce }; ::’?88

2B DA T B E I

MEBAFRY AR L h ¥ F
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Rice Dishes =7 — (1AW)

SRR )= (DN — 1 )

LB F ¥ —2> V  MixedFried Rice R 1,600
S 1,000
# F y — N o CrabFried Rice R 2,000
S 1,200
RW Dty ) , R 1,900
5 h Y F o — Y Fried Rice with Shredded Pork in Savory Thick Sauce S 1,150
A B DD AT T g Ricewith Fivelngredient Thick Sauce }; 1’;28
BB D&y H A 97 T BR Ricewith Shredded Pork in Thick Sauce i '11’?88
B DD A T T R Ricewith Seafood in Thick Sauce R 1,800
S 1,100
b T Ak H 2
kidsmeal
B %‘ﬁé: X v } Set Meal for kids 1,500
Desert
Almond Jelly 500
Mango Pudding 500
Ice Cream 500
Lychee Sherbet 400
74F Y-y} b T A A=

’:,ju‘ X """“‘; I
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dinnerset

¥ 3,000
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Noodle Dishes S ZE— (n—7)
ﬁﬁ}*f}%%@ Hot and Sour Noodle Soup R 1,500
S 950
;}E 1 ;Q Spicy Sichuan Dan Dan Noodles R 1,500
S 950
AHDANT2WZHE Assorted Seafood & Vegetable Noodle Soup R 1,500
S 950
R D&an D AT 29D T AL e Soupwith Shredded Porkin Thick Sawice R 1,500
S 950
FXDADT 2 T Noodle Soup with Vegetables in Thick Sauce R 1,500
S 950
F+ =Y 2a=N)29 L \oueSoupwith Siced Roast Pork SR 13(5)8

oD S

ﬂa:ﬁ‘# a‘{) /u A H' 2 @ % S Seafood Noodle Soup with Thick Sauce R 1,700

S 1,050

A H dJ7’) VRN H' ﬁ‘ﬁ é‘ z & Assorted Seafood and Vegetable Crispy Noodles R 1,500

S 950

TR Dtmin d AT HE X FIX Crispy Noodles with Shredded Pork in Thick Sauce 5 1*3 (5)8
BE D A DI BEE T IX seafood Crispy Noodies with Thick Sauc R 1,700

S 1,050
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Rice Dishes G -7 — (1A

S Z®E—NV (»~n—7)

A — N ] I R 1,500
E] ‘7‘ 10 Mixed Fried Rice S 950
F ¥ — 2™ /  CrabFried Rice R 1,700
% S 1,050
Bgm 0)‘?33‘]’/7] Fried Ri ith Shredded Pork in S Thick S R 1,800
DT F e —o v ried Rice wi edded Pork in Savory Thick Sauce S 1,100
A B D H A M T 4R Ricewith FiveIngredient Thick Sauce g 1’328
BB D&y H A 97 T BR Ricewith Shredded Pork in Thick Sauce i 1228
& D H A1 T FR RicewihSeafood in Thick Sauce R 1,700
S 1,050
Y N N 7
b T 4k ¥ 22
kidsmeal
B %‘ﬁé: X v } Set Meal for kids 1,500
Desert
= 8 ﬁg Almond Jelly 400
< v 2 — 7 1) v MangoPudding 400
7 A A7 Y — 2L IceCream 400
A4 F V¥ — Xy } Lychee Sherbet 400
BFp— FA4F Vv —xy} BT AR
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Dim Sum
A Toukarou's Signature I v
R3S B&RF Large Pan-Fried Dumplings Sy 900
15 200

Bk suus
& % 55 900
" 14 200
Fried Spring Rolls

;ﬁ\{‘ ried Spring Ro 5k .
AN %’é i, Soup Dumplings (Xiaolongbao) 15?7__ 1,288
. | | 17 250
VS i—_"" g;\:f‘ Steamed Shrimp Dumplings 54 1,200
g 14 250
it & Hanamaki 5% 1,200
7 250
3 Bk Bl F  SesameBalls 54 1,200

NNE SN

Dim Sum Set
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¥ 700 ¥ 700




	中国料理　桃鹿楼
	自信をもっておすすめする
	人気の三品
	料理長厳選、珠玉の逸品。

	おすすめ
	メニュー
	　酸辣湯麺
	1,700

	　激辛麻婆豆腐
	1,300

	　大ぶり餃子
	900


	冷菜
	Exquisite Seafood Cuisine
	L　ラージ（2-3人前）
	R　レギュラー（1人前）
	冷菜3種盛り合わせ
	棒棒鶏　
	特製ソースがけ
	よだれ鶏
	蒸し鶏
	ピータン
	チャーシュー
	L　 3,300
	R 　1,850
	L　 2,500
	R 　1,450
	L 　2,800
	R　 1,600
	L 　 2,800
	R 　 1,600
	R 　　 900
	L 　 2,300
	R 　 1,350


	くらげ
	L 　 3,000
	R 　 1,700
	L 　 7,000
	R　  3,700
	※写真はLサイズとなります



	素菜・豆腐
	Vegetable Dishes・Tofu
	L　ラージ（2-3人前）
	R　レギュラー（1人前）
	素菜
	青菜のクリームソース煮
	L  2,100
	R  1,250

	青菜炒め
	L  2,000
	R  1,200

	八宝菜

	豆腐
	蟹入り豆腐
	L  2,400
	R  1,400
	L  2,500
	R  1,450

	激辛麻婆豆腐

	スープ
	L  2,200
	R  1,300
	たまごスープ
	R　  200

	とうもろこしスープ
	R 　 250

	酸辣湯スープ
	R　  350

	ふかひれスープ
	R 　 950
	※写真は八宝菜がLサイズ、その他Rサイズとなります


	ふかひれ・鮑


	海鮮料理
	Exquisite Seafood Cuisine
	L　ラージ（2-3人前）
	R　レギュラー（1人前）
	ふかひれ姿の醤油煮込み
	あわびの醤油煮込み
	あわびのクリーム煮込み
	L   16,000
	L     8,500
	R     4,450
	L     8,000
	R     4,200

	海鮮料理
	海老のチリソース炒め
	海老のマヨネーズ和え
	海老の塩炒め
	海老と烏賊の塩炒め


	L  3,000
	R  1,700
	L  3,000
	R  1,700
	L  3,000
	R  1,700
	L  2,800
	R  1,600
	海鮮の塩炒め
	L  3,600
	R  2,000
	※写真はLサイズとなります



	肉料理
	Meat Selections
	L　ラージ（2-3人前）
	R　レギュラー（1人前）
	鶏肉料理
	鶏肉とカシューナッツ炒め


	L  2,200
	R  1,300
	鶏肉と銀杏炒め

	L  2,300
	R  1,350
	鶏肉の唐揚げ

	L  2,200
	R  1,300
	油淋鶏
	L  2,200
	R  1,300

	豚肉料理
	豚肉の角煮


	L  2,600
	R  1,500
	細切り豚肉とピーマンの
	炒め物

	L  2,400
	R  1,400
	豚肉の薄切りとキャベツの
	辛味噌炒め
	三元豚の酢豚
	三元豚の黒酢炒め
	牛肉料理
	細切り牛肉とピーマンの炒め物
	薄切り牛肉のオイスター炒め


	L  2,400
	R  1,400
	L　2,400
	R   1,400
	L  2,400
	R  1,400
	L  3,000
	R  1,700
	L  3,000
	R  1,700
	※写真はLサイズとなります


	点心
	Dim Sum
	1ケ　  200
	5ヶ　  900
	1ケ  　200
	5ヶ  　900
	1本  　200
	5本 　 900
	1ケ  　300
	5ケ  1,400
	1ケ  　250
	5ケ  1,200
	1ケ  　250
	5ケ  1,200


	特別料理
	Special Dish
	1ケ  　250
	5ケ  1,200
	L　ラージ（2-3人前）
	海老の香味あんかけおこげ
	L 　   4,000

	鮑の香味あんかけおこげ
	北京ダック
	※事前予約制
	L 　   8,000
	12,600
	海老餃子
	餃子
	海老の香味
	あんかけおこげ


	桃鹿楼名物
	大ぶり餃子　
	焼売
	春巻
	小籠包
	海老餃子
	花巻
	胡麻団子


	麺料理
	Noodle Dishes
	R　レギュラー（1人前）
	S　スモール　（ハーフ）
	酸辣湯麺
	担々麺

	R   1,700
	S   1,050
	R   1,700
	S   1,050
	五目のあんかけつゆそば

	R   1,700
	S   1,050
	豚肉の細切あんかけつゆそば
	野菜のあんかけつゆそば

	R   1,700
	S   1,050
	R   1,700
	S   1,050
	チャーシュー入りつゆそば

	R   1,700
	S   1,050
	海鮮のあんかけつゆそば

	R   1,800
	S   1,100
	五目のあんかけ焼きそば

	R   1,700
	S   1,050
	豚肉の細切あんかけ焼きそば

	R   1,700
	S   1,050
	海鮮のあんかけ焼きそば

	R   1,800
	S   1,100
	酸辣湯麺
	五目あんかけ焼きそば
	※写真はRサイズとなります
	担々麺



	夕食セット
	dinnerset
	￥3,000
	セット内容
	（主菜・春巻き・点心3種・小鉢・搾菜・ご飯・スープ）

	■主菜は下記より1品お選びいただけます

	麻婆豆腐
	海老のチリソース
	海老のマヨネーズ和え
	細切り豚肉とピーマンの炒め
	細切り牛肉とピーマンの炒め
	三元豚の黒酢酢豚
	三元豚の酢豚
	白身魚の甘酢あんかけ
	海老と烏賊の塩炒め

	中国料理　桃鹿楼
	料理長厳選、珠玉の逸品。

	おすすめ
	メニュー
	料理長厳選自慢の逸品 ぜひご賞味くだ
	自信をもっておすすめする
	さい。
	人気の三品
	　酸辣湯麺
	1,500

	　激辛麻婆豆腐
	1,300

	　大ぶり餃子
	900
	彩り豊かな二品を愉しむ



	彩り中華ランチ
	ご飯・スープ・日替わり小鉢・点心・デザート付き
	桂花
	¥2,500
	ランチ
	海老と秋野菜のチリソース



	菊花
	ランチ
	¥2,500
	きのことピーマンの牛肉炒め秋鮭ときのこの蒸し物
	OPTION MENU



	麺料理
	Noodle Dishes
	R　レギュラー（1人前）
	S　スモール　（ハーフ）

	酸辣湯麺
	担々麺
	五目あんかけつゆそば
	豚肉の細切あんかけつゆそば
	野菜あんかけつゆそば
	チャーシュー入りつゆそば
	海鮮あんかけつゆそば
	五目あんかけ焼きそば
	豚肉の細切あんかけ焼きそば
	海鮮あんかけ焼きそば
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,700
	S　1,050
	R   1,500
	S   　950
	R   1,500
	S   　950
	R   1,700
	S　1,050
	酸辣湯麺
	五目あんかけ焼きそば
	担々麺



	点心
	Dim Sum
	桃鹿楼名物
	大ぶり餃子　
	1ケ　  200
	5ヶ　  900

	焼売
	1ケ  　200
	5ヶ  　900

	春巻
	1本  　200
	5本 　 900

	小籠包
	1ケ  　300
	5ケ  1,400

	海老餃子
	1ケ  　250
	5ケ  1,200

	花巻
	1ケ  　250
	5ケ  1,200

	胡麻団子
	1ケ  　250
	5ケ  1,200


	点心セット
	Dim Sum Set
	出来たて点心をお得なセットでお楽しみください。
	◆海老カニ焼売
	◆濃厚ずわい蟹みそ小籠包
	◆紫皮の海鮮餃子
	◆翡翠餃子
	◆桃色ホタテ餃子
	◆ふかひれ餃子

	Set
	￥700

	Set
	￥700



