
お子様ハンバーグプレート・・・・￥2,500

ランチ限定
お子様料理
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～menu～

　若鶏の唐揚げ

　車海老ソテー

　ポテトフライ

　ミニオムレツ

　ケチャップライス

　国産牛ハンバーグ（80ｇ）

　コーンスープ

　カスタードプリン
　　　　　　　　　　　全8品

お子様ステーキコース・・・・￥3,500
～menu～

　若鶏の唐揚げ

　車海老ソテー

　ポテトフライ

　ミニオムレツ

　ケチャップライス

　常陸牛サイコロステーキ（60ｇ）

　コーンスープ

　カスタードプリン　　　　　　　　　　　　全8品



白桃のムースリーヌ　生ハム飾り
Whi t e 
 Pe a c h 
Mou s s e l i n e 
w i t h 
 P r o s c i u t t o 
Ga r n i s h

¥11 , 0 00桔 梗

K
IK
Y
O

帆立貝と春蕗のカルボナーラソース　キャビア添え
S e a r e d 
 S c a l l o p s 
w i t h 
 S p r i n g 
Bu t t e r b u r, 
C a r b on a r a 
 S a u c e 
 a n d 
Ca v i a r

旬の野菜サラダ
S e a s o n a l 
 S a l a d

茨城県最高級ブランド　常陸牛サーロインステーキ
Hi t a c h i 
 B e e f 
 S i r l o i n 
 S t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛フィレステーキ120gに変更
＋¥3 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛サーロインステーキ180gに変更　＋¥2 ,900

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 s i r l o i n 
 s t e a k 
 1 80 g

◆常陸牛フィレステーキ160gに変更
＋¥4 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 60 g

季節の焼き野菜
S e a s o n a l 
G r i l l e d 
Ve g e t a b l e s

県産コシヒカリの白米
または
ガーリックライス
R i c e 
 o r 
Ga r l i c 
R i c e

味噌汁、香の物
Mi s o 
 S oup 
 , 
 P i c k l e s

本日のデザート
De s s e r t

コーヒー
または
紅茶
Co f f e e 
 o r 
Te a

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～



白桃のムースリーヌ　生ハム飾り
Whi t e 
 Pe a c h 
Mou s s e l i n e 
w i t h 
 P r o s c i u t t o 
Ga r n i s h

帆立貝と蕗のカルボナーラソース
キャビア添え
SS e a r e d 
 S c a l l o p s 
w i t h 
 S p r i n g 
Bu t t e r b u r, 
C a r b on a r a 
 S a u c e 
 a n d 
Ca v i a r

シェフおまかせ前菜三種盛り合わせ
As s o r tmen t 
 o f 
 t h r e e 
App e t i z e r s

茨城県最高級ブランド　常陸牛サーロインステーキ
Hi t a c h i 
 B e e f 
 S i r l o i n 
 S t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛フィレステーキ80gに変更
＋¥2 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛サーロインステーキ120gに変更　＋¥2 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 s i r l o i n 
 s t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛フィレステーキ120gに変更
＋¥3 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 20 g

季節の焼き野菜
S e a s o n a l 
G r i l l e d 
Ve g e t a b l e s

県産コシヒカリの白米
または
ガーリックライス
R i c e 
 o r 
Ga r l i c 
R i c e

味噌汁、香の物
Mi s o 
 S oup 
 , 
 P i c k l e s

本日のデザート
De s s e r t

桜海老と旬菜のミネストラ
Mine s t r o n e 
w i t h 
 S a ku r a 
 S h r imp 
 a nd 
 S e a s o n a l 
Ve g e t a b l e s

旬魚のポワレ　トマトバジルソース
Pan - S e a r e d 
 S e a s o n a l 
 F i s h 
w i t h 
Toma t o 
B a s i l 
 S a u c e

ストロベリーのグラニテ
Gran i t e

旬の野菜サラダ
S e a s o n a l 
 S a l a d

¥15 , 0 00桜

SA
K
U
R
A

コーヒー
または
紅茶
Co f f e e 
 o r 
Te a

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～



白桃のムースリーヌ　生ハム飾り
Whi t e 
 Pe a c h 
Mou s s e l i n e 
w i t h 
 P r o s c i u t t o 
Ga r n i s h

帆立貝と春蕗のカルボナーラソース　キャビア添え
S e a r e d 
 S c a l l o p s 
w i t h 
 S p r i n g 
Bu t t e r b u r, 
C a r b on a r a 
 S a u c e 
 a n d 
Ca v i a r

シェフおまかせ前菜三種盛り合わせ
As s o r tmen t 
 o f 
 t h r e e 
App e t i z e r s

茨城県最高級ブランド　常陸牛フィレステーキ
Hi t a c h i 
 B e e f 
 S i r l o i n 
 S t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛フィレステーキ120gに変更
＋¥3 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛フィレステーキ160gに変更
＋¥4 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 60 g

季節の焼き野菜
S e a s o n a l 
G r i l l e d 
Ve g e t a b l e s

県産コシヒカリの白米
または
ガーリックライス
R i c e 
 o r 
Ga r l i c 
R i c e

味噌汁、香の物
Mi s o 
 S oup 
 , 
 P i c k l e s

本日のデザート
De s s e r t

桜海老と旬菜のミネストラ
Mine s t r o n e 
w i t h 
 S a ku r a 
 S h r imp 
 a nd 
 S e a s o n a l 
Ve g e t a b l e s

鮑と車海老　ハーブバターソース
Aba l o n e 
 a nd 
 P r awn s 
w i t h 
He r b 
Bu t t e r 
 S a u c e

ストロベリーのグラニテ
Gran i t e

旬の野菜サラダ
S e a s o n a l 
 S a l a d

¥18 , 0 00椿

T
S
U
B
A
K
I

コーヒー
または
紅茶
Co f f e e 
 o r 
Te a

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～



白桃のムースリーヌ　生ハム飾り
Whi t e 
 Pe a c h 
Mou s s e l i n e 
w i t h 
 P r o s c i u t t o 
Ga r n i s h

帆立貝と春蕗のカルボナーラソース　キャビア添え
S e a r e d 
 S c a l l o p s 
w i t h 
 S p r i n g 
Bu t t e r b u r, 
C a r b on a r a 
 S a u c e 
 a n d 
Ca v i a r 
 


シェフおまかせ前菜三種盛り合わせ
As s o r tmen t 
 o f 
 t h r e e 
App e t i z e r s

茨城県最高級ブランド　常陸牛フィレステーキ
Hi t a c h i 
 B e e f 
 S i r l o i n 
 S t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛フィレステーキ120gに変更
＋¥3 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛フィレステーキ160gに変更
＋¥4 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 60 g

季節の焼き野菜
S e a s o n a l 
G r i l l e d 
Ve g e t a b l e s

県産コシヒカリの白米
または
ガーリックライス
R i c e 
 o r 
Ga r l i c 
R i c e

味噌汁、香の物
Mi s o 
 S oup 
 , 
 P i c k l e s

本日のデザート
De s s e r t

常陸牛と季節野菜のせいろ蒸し　ガーリックオイルソース
S e i r o - S t e amed 
H ITACHIGYU
 and 
 S e a s o n a l 
Ve g e t a b l e s 
w i t h 
Ga r l i c 
O i l 
 S a u c e

伊勢海老の鉄板焼き　マスタードのクリームソース
Gr i l l e d 
 S p i n y 
 L ob s t e r 
w i t h 
Mu s t a r d 
C r e am 
 S a u c e

ストロベリーのグラニテ
Gran i t e

旬の野菜サラダ
S e a s o n a l 
 S a l a d

¥25 , 0 00楓

K
A

E
D

E
コーヒー
または
紅茶
Co f f e e 
 o r 
Te a

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～



ランチ限定メニュー
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◆国産牛の贅沢ランチコース・・・・￥5,000
前菜盛り合わせ
本日のスープ
シェフおまかせ前菜サラダ
旬魚のポワレ
国産牛サーロインステーキ100ｇ

季節の焼き野菜
県産コシヒカリの白米、味噌汁、香の物、
本日のデザート、コーヒー又は紅茶
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　全11品

・国産牛サーロインステーキ160gに変更　＋¥3 , 800
・常陸牛フィレステーキ120gに変更
 
 
　　＋¥5 , 800

◆特選常陸牛食べ比べコース・・・・￥8,000
アミューズ
前菜盛り合わせ
本日のスープ
シェフおまかせ前菜サラダ
茨城県最高級ブランド

常陸牛サーロインステーキ80ｇ
国産牛サーロインステーキ60ｇ

季節の焼き野菜
県産コシヒカリの白米、味噌汁、香の物、
本日のデザート、コーヒー又は紅茶
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　全11品


・国産牛サーロインステーキ120gに変更　＋¥2 , 000
・常陸牛フィレステーキ120gに変更
 
 
　　＋¥4 , 000

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加
白米をガーリックライスに変更

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～
￥400
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白桃のムースリーヌ　生ハム飾り
Whi t e 
 Pe a c h 
Mou s s e l i n e 
w i t h 
 P r o s c i u t t o 
Ga r n i s h

撫子イタリアン¥13 , 0 00

帆立貝と春蕗のカルボナーラソース　キャビア添え
S c a l l o p 
 a nd 
 S p r i n g 
 F uk i 
w i t h 
Ca r b on a r a 
 S a u c e 
 t o 
C a v i a r 


シェフおまかせ前菜三種盛り合わせ
As s o r tmen t 
 o f 
 t h r e e 
App e t i z e r s

常陸牛と季節野菜のせいろ蒸し　ガーリックオイルソース
HITACHIGYU
 and 
 S e a s o n a l 
Ve g e t a b l e s 
 S t e amed 
 i n 
 a 
 B amboo 
 S t e ame r 
w i t h 
Ga r l i c 
O i l 
 S a u c e

伊勢海老の鉄板焼き　マスタードのクリームソース
Gr i l l e d 
 S p i n y 
 L ob s t e r 
w i t h 
Mu s t a r d 
C r e am 
 S a u c e

ストロベリーのグラニテ
Gran i t e

旬の野菜サラダ
S e a s o n a l 
 S a l a d

茨城県最高級ブランド　常陸牛サーロインステーキ
Hi t a c h i 
 B e e f 
 S i r l o i n 
 S t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛フィレステーキ80gに変更
＋¥2 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 8 0 g

◆常陸牛サーロインステーキ120gに変更　＋¥2 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 s i r l o i n 
 s t e a k 
 1 20 g

◆常陸牛フィレステーキ120gに変更
＋¥3 ,000

 
 
 
Chang ed 
 t o 
 f i l l e t 
 s t e a k 
 1 20 g

季節の焼き野菜
S e a s o n a l 
G r i l l e d 
Ve g e t a b l e s

県産コシヒカリの白米
または
ガーリックライス
R i c e 
 o r 
Ga r l i c 
R i c e

味噌汁、香の物
Mi s o 
 s o up 
 , 
 P i c k l e s

本日のデザート
De s s e r t

コーヒー
または
紅茶
Co f f e e 
 o r 
Te a

車海老ソテー２尾追加
蝦夷鮑のソテー
肝焦がしバター醤油追加
イセエビのバターソテー１尾追加

￥3,700
￥4 ,500
￥12 ,000～


